Journal de la ferme décembre 2017.

Avec les premiers froids, nous avons pensé que les nouvelles de la ferme seraient les bienvenues !
Wdza 0S 1jdzSf IjdzSa Y2Ga LJ2dzNJ |j dzS @2 dzA LJdzA & @vécBob LI 2
joies, nos soucis, Nos projets, nos interrogations...
t I NOGF3ISNI F SO @2dza A dzNJ f Sa leQidaAisengdANS i IetzX QS SO |
Ainsi, en nous connaissant un peu mieux, vous pourrez répondre a la question de vos amis, de votre
famille, devosvoisins:« OQS &l ljdzA f Sa FSNNASNE Rdz 02

Les cultures

Cette année le temps ensoleillé de juillet a été .
FTILY2NrotS t dzyS Y22raazy atyg
Nous avons récolté blé, triticale et féverole qui ?
ASNBANRYG G20FESYSyd t  fQF
volailles. Nous avons récolté en octobre le

sarrasin, cette culture permet un bon nettoyage

RS&a az2faz 0QSad L}dzNJ y2dza
qui finira dans de bonnes galettes ou autres
craquottes sans gluten X ®n novembre, Frangois
asemédublé SG Rdz LJ32Aa LJ32dzNJ y2a
2018.

[ S YIFyljdzZS RQSFdz | dz LINRY
adzNJ £t Sa NBYyRSYSyida Si OS
les nappes nous inquiete. b 2 G NB OK2AE R
de la ferme les cultures irguées, va dans le sens
RQdzyS LINBaSNBIGAzy Si RQdzy
OASY O2YYdiyQSjtddaSa il ¢

[QSf S@gk 3S
Poulets, pintades, canettes, canards, chapons, poulardes, oies gambadent actuellement dans les prés de la

ferme. Proposées entiére ou en découpe,avecOS & 02y ySa @2t AffSa y2dza Si
votreNBAFf @ | fQ2LJJ2aS RSa AyRdza i NR Sitgrandi noLvalziles,dd &2
j dzQ St t S a [ abyttiage cridz yois Bodr les palmipédes et chez Jean Paul Gobin (petit abattoir bio &

7 kms de la ferme) pour les poulets et les pintades, vous garanti un respect des mesures de bien étre
animales.t & 0Sa2Ay RS NBKIFdzaaSdz2NE RS 32 dALZqudktdet B2 dz
saveur de nos volailles que nous élevons au minimum pendant 15 semaines soit 105jours etf S OK A E
souche de volailles rustiques, suffisent a faire la différence.
N e : s




Les services vetos, suite £ edis@le grippe aviaire
def Q Kder@i& dkhs le sud ouest, ont élaborés
des exigences nationales, souvent non adaptées
aux petite structures et qui ont alourdi le travalil
de Frangois : Aménagement de sas de
désinfection par batiment, séparation des
especes avec des sites différents de production,
plans des trajets tracteurs pour chaque tache sur 8 o
f QSt SOl X PaperaBdiie»R & O Wi dDS dzEe
En voila ! Un casse téte qui est a la limite du ;
supportable ! Nous avons envi de dire comme le
GAGNB Rdz gue@NBNSRS X X X
actuellement : « Foutez nous la paix I n X

¢2dzi OStl aqQlea2dziS | dz (i N
chaquejourY f QFft AYSyiA2ya RS3
LI AffF3S RS&a oNlGAYSyGa:z
se transforme en gros chantier comme la
reconstrdzOG A2y RQdzy oNGAYSyid RQStSGF3IAS | dz
printemps dernier :

La transformation: notre gamme est sans gluten et sans porc (sauf

Nous avions annoncé un nouveau plat OdzA & A y S qtief@uesfardons dans le coq au vin).

LI a4S> YIAa 9SO ftQFNNBG RS GNX@FrAf RS wmn Y23
RQh f, dd Apofdd a pris du retard. Mais &
patience, les essais sont en cours, encore
guelques semaines !

Nous avons aussi les produits sans sel ajouté : la
rillotine de poulet et des rillettes de canard pour
répondre a la demande de certains RQ Sy (i NB ¢
qui sont au régime, et qui souhaitent des
spécialités  fermiéres  non industrielles.
Conditionnées en verrines de 180g, ce grammage
correspond bien a une consommation
individuelle.  Nous vous rappelons que toute

Les foires expos

Nousl @2y a Sdz t+ 22AS RS ONRA
vous au salon Marjolaine du 4 au 12 novembre et

Nous serons présents au salon «Vivre

autrement» en mars 2018 sur la région

t I NARAASYYST IFRAANS IgdAa@ o0A 2
Colmar en mai 2018. Nous sommes toujours

heureux de vous rencontrer, de répondre a vos

questions de vous montrer des photos de la

ferme et de vous faire déguster nos spécialités.




Les livraisons en région Parisienne

Nous vous proposons une livraison de volailles bio et de nos spécialités a votre domicile ou proche de
chez vous. 5 livraisons entre janvier et juin, pas de livraison en juillet et ao(t et 4 livraisons entre
ASLIWISYONBE Si RSOSYoONB® / QSad dzyS @ONI AS 22AS
vous rencontrer régulierement sur vos différents points de groupage (Amap, groupe de

O2yaz2yYYl G SdzNR I aENEdrife. RQF YA A0 2dz
Nous vous rappelons quelques points trés importants par ce petit croquis ci-dessous :

. : i

Le client envoie sa
commande par mail

Envoi d’'un mail annongant
la prochaine livraison

Le client n’a pas regu
confirmation de sa commande] «—
ALLO la Ferme

La Ferme envoie un A.R
dans les 48 heures

5 jours avant la livraison
la Ferme envoie un mail avec
I’heure estimée de passage

Livraison en cours

Le client est informé par
téléphone des
avances/retards éventuels

10mn avant l'arrivée le
client est appelé ‘on arrive’
Le client est livré
- Sur point de livraison

" En bas de chez lui
(on ne livre pas en étage)

Réponse impérative du client
sur I’heure proposée

dans les 24h

Préparation du planning
de livraison.
Fixation de l'itinéraire
Plus de changement possible

ATTENTION

Le client doit pouvoir
étre joint au téléphone




[ QS |j:dzA LIS

Olivier, boucher charcutier a Laurence est fidéle a son Francois & Q 2 OtoujaldSle

repris en juillet et son épaule poste : facturation compta, f élvage, des cultures, des

semble tenir le coup. préparation des commandes transports. Il essaye de tenir le
magasins et étiquetage des coup quand son dos ne lui

conserves./ QSal &l dzg Soleipas des tours !
que vous avez au téléphone.

Francois
| ‘\—. ] v
Laurence |

E

Vincent, le cuisinier qui a fait Quand & moi, Marie-Jo je suis
remplacé Olivier pendant son polyvalente, & la découpe, au
arrét, a SN | 9SO Y 2 dzdbelleCedzudjecsdddnt £ QI A R Sonditionnement, a la cuisine,
fin décembre et remplace ponctuel cette année pour la aux foires expo, & la gestion et
Sophie qui est parti vers RSO2dzLJS S f QS0 Aplj dgég‘jg- AN dzNB X

R QI shoriXd8sX

¢c2dzi OS LIQGAG Y2YRS GNIQGIAfES REya dzyS FYOoAl yOS
O2YLISGSyO0Sa SiG O0QSad SyaSyat&miprdz8Su Bongle BeaveeNE f S a

Avec toute | d®qui pe nous vous sdaesdei t ons
fin doann®e et nos meill eurs viux pour| 2
Marie -Jo et Francois




